
伊勢神宮奉納品！産地と香りにこだわり抜いた新商品

［贅沢ドリップコーヒー］
初搾りゆずを使った”ドレッシング“と”ポン酢“も同時新発売

2014年11月4日

News Release

株式会社 物語コーポレーション（所在地：愛知県豊橋市／代表取締役社⻑・COO 加治幸夫）は、
お歳暮シーズンへ向けて新商品『プレミアムドリップコーヒー〜The Kaji Blend〜』と、徳島県産
【実生ゆず】を使った平成⼆⼗六年度『初搾りゆずドレッシング』と『初搾りゆずぽん酢』を11
月6日より予約開始します。げん屋はなれにて11月11日より新発売します。出荷予定11月25日頃。

●豆へのこだわり
特定地域にて、丁寧に[手摘み]された豆のみ使用。
ブルボン種の【ブラジル・サントスNo.2樹上完熟】と
香りが強く上品な酸味と甘さを兼ね備えた、アラビカ種の
原種に限りなく近い【ティピカ１００％】コロンビアを
贅沢にブレンドしました。

●製法へのこだわり
柔らかな苦みとコクのバランスを生かすために
フルシティロースト・中粗挽原料のみならず、
生豆管理・ロースト・挽が常にベストな状態で無ければ
出荷しないという職人が手がけたブレンドコーヒーです。

●ゆずへのこだわり
平成⼆⼗六年度初搾り【徳島県産 実生ゆず】

香り高く味が濃いゆずは、本来⼗メートルほどに育つ木です。一般的には低木
に接ぎ木をすることで４〜５年で収穫出来るようにするのですが、実生ゆずは
それをせず、種から育てます。そのため実るまでに⼗⼋年以上を要す上、鋭い
棘だらけで傷だらけになりながらの高所での収穫作業となります。今では実生
ゆずの生産者も少なくなり、希少な果実となりました。

⻑い年月が育んだ実生ゆずは、香りも酸味も格別です。
平成⼆⼗六年度[初搾り」で作った生粋の味と香りをご賞味ください。

― 商品概要 ―
プレミアムドリップコーヒー●The Kaji Blend

[内容]12ｇ×15、[⾦額]3,200円（税込）、[消味期限]製造から１年

― 商品概要 ―
●平成⼆⼗六年度 初搾りゆずドレッシングと初搾りゆずぽん酢

[内容]ゆずドレッシング500ml※原材料の一部に⼩⻨を含みます。[内容]ゆずぽん酢500ml※原材料の
一部に⼩⻨、⼤豆を含みます。[⾦額]3,500円（税込）予定、[消味期限]製造から６ヶ月

〈商品に関するお問い合わせ〉 ショップビジネス 久野 るみ＿Tel : 0532-63-8001 携帯 : 080-6987-2215 
〈リリースに関するお問い合わせ〉 広報室 奥原 拓郎 ＿Tel : 03-5414-5750 携帯 : 080-5810-5152 

Fax : 03-5414-5780 
〒107-0062 東京都港区南青山2-4-3
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■魚貝三昧げん屋概要

■お取り寄せグルメのセレクトショップ「げん屋はなれ」概要

●げん屋のこだわり１.[料理]
料理⻑が日々市場に出向いて⾃ら魚介類を選別し素材へのこだわりを

持って仕入をおこなっております。お客様に和食の持つ様々な味をご紹
介すべく、全国各地の独特な料理を「今月の特別メニュー」として提供
しております。
●げん屋のこだわり２.[空間]

店内には各種個室を始め、カウンター席を設け、調理スタッフとの会
話や調理の様⼦を楽しみながらお食事を召し上がっていただけるなど、
リラックスできる空間の高級居酒屋であります。
●げん屋のこだわり３.[奉納]

伊勢神宮(内宮)へ商品の奉納をさせていただております。式年遷宮の
前年に当たる2012年から今年で3年継続しており、今後も継続させてい
ただきます。

「げん屋はなれ」は、げん屋ブランドで展開するＥＣ（イーコマース）
を中心としたオンラインショップです。看板商品でもあるオリジナルの
調味料、「げん屋の生七味」を中心に、職人の調理技法や本物の素材を
⼤切にしたオリジナルの開発商品と職人目線で目利きをした【和根洋
菜・和魂洋才】の“美味しいもの”を選りすぐって展開しています。

URL http://www.genya-shop.com/
※インターネットでのご注文のほか、フリーダイヤル・ＦＡＸでも承っております

ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ;0120-41-3530（平日10:00〜17:00）ﾌﾘｰFAX；0120-41-3531

取り扱い商品：
げん屋の生七味／炙り醤油のローストビーフ 柚⼦グレイビーソース／

にごりめんつゆ／贅沢ふりかけ／年越しそばと年明けうどん／ その他
ギフト商品各種

▲江戸時代の長屋をイメージした店舗

▲活きイカ姿造り

▲伊勢神宮[内宮]奉納

・住所 愛知県豊橋市松葉町1-50番地
・アクセス JR豊橋駅 徒歩5分
・ＴＥＬ 0532-55-6680
・営業時間 16時〜23時（22時30分オーダーストップ）

日・祝日 （21時30分オーダーストップ）
・定休日 年中無休
・ホームページ http://www.genya.jp/
・客単価 7500円
・仕入先 形原漁港、伊良湖漁港、舞阪漁港、新居漁港、

羅⾅、⻑崎、築地市場、伊豆漁港、唐⼾市場
・席数 1F38席／個室1部屋（6名）

2F個室のみ／合計6部屋/1部屋最⼤20名様
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▲奉納品の詰め合わせ


