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全国に119店舗を展開する郊外型焼肉テーブルバイキング『焼肉きんぐ』（本社：愛知県豊橋市/経
営：株式会社 物語コーポレーション /代表取締役社⻑・COO：加治幸夫）が、2014年11月13日(木)よ
り全店で「グランドメニュー」を変更いたします。

今回の変更では、お客様に更なる付加価値を提供すべく今話題の『熟成肉』の新規導⼊を⾏います。
是非、今話題の熟成肉を焼肉きんぐの食べ放題でお楽しみください。

11月13日(木)『焼肉きんぐ』グランドメニュー変更!!

食べ放題コースを
スタンダードコース¥2,480(税抜)、スタン
ダードコース¥2,980(税抜)、プレミアム
コース¥3,980(税抜)、の3つの食べ放題コー
スで、更なる⾼品質な商品を充実させました。

今回の目玉は、今話題の
『熟成肉』の導⼊です。

・熟成はみでる骨付きステーキ
・熟成厚切り⽜タン
・熟成厚切り上ハラミステーキ
・熟成特選上カルビ
・熟成厚切りサーロインステーキ
５つを食べ放題でご用意しました。

〜新グランドメニューの特徴〜

〜焼肉テーブルバイキング日本一の新たな挑戦〜

また、スペシャルコースでは、
新規導入の『上ミノ』や『豚トロ』『生ハムとオリーブの
イタリアンサラダ』『クリームチーズのポテトサラダ』等
に加えて、今までプレミアムコース限定だった『パフェ』
や『ケーキ』も導入し、⼥性のお客様にも⾊々選べて⾊々
食べられる商品を充実させました。
「焼肉きんぐ」では、これからも単なる「食べ放題」だけ
でなく、高付加価値商品、100分間のレジャーとして「選
び放題」を追及し、お客様満足の向上に努めてまいります。

特に『熟成はみでる骨付きステーキ』は、別名Lボーンとも呼ばれ「肉は骨に近いほどうま
い」の格言通り、骨に沿ってきれいに肉をはがしながら食べると、肉本来のうまみを味わって
頂けます。
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従来のレストランサービスではなく、テーブルバイキング方
式（お席で注文する食べ放題システム）を採用しています。商
品が陳列されてお客様が⾃由に取りに⾏くスタイルとは異なり、
お客様には常に鮮度の⾼い商品を提供することで、より多くの
お客様に満足して頂けることを目的とした郊外型中大型焼肉店
です。

■焼肉きんぐ概要

会社名：株式会社物語コーポレーション
創業：1949年（昭和24年）12月
創⽴：1969年（昭和44年）9月
本社・豊橋フォーラムオフィス所在地：〒440-0831 愛知県豊橋市⻄岩⽥5-7-11
東京フォーラムオフィス所在地：〒107-0062 東京都港区南⻘⼭2-4-3
代表者：代表取締役会⻑・CEO ⼩林佳雄、代表取締役社⻑・COO 加治幸夫
資本⾦：26億9,655万7,894円（2014年10月末現在）
売上⾼：268億円 ※グループ売上高446億円
従業員数：社員：639名、時間制従業員：7,300名（直営店のみ）
主な事業内容：外食事業（焼肉、ラーメン及びお好み焼レストランチェーン、専門店）の

直営による経営とフランチャイズチェーン展開
展開ブランド:『焼肉きんぐ』『焼肉一番カルビ』『焼肉一番かるび』『丸源ラーメン』『二代目丸源』

『お好み焼本舗』『源氏総本店』『げん屋』『寿司・しゃぶしゃぶゆず庵』
上場市場：東京証券取引所市場第一部
店舗数：306店舗（2014年11月11日現在）

■物語コーポレーション概要

東京フォーラムオフィス豊橋フォーラムオフィス

店舗数：121店舗（2014年11月11日現在）
http://www.yakiniku-king.jp/

▲焼肉きんぐ外観

◇スタンダードコース(2,480円)
◇スペシャルコース(2,980円)
◇プレミアムコース(3,980円)
◇生ビール飲み放題(1,290円)
◇ソフトドリンク飲み放題(390円)

◆幼稚園児以下無料
◆小学生半額
◆60歳以上の方 500円引
※税抜表記

■食べ放題メニュー概要


