
株式会社物語コーポレーション（本社：愛知県豊橋市/代表取締役社長・COO：加治幸夫）は、 
2015年9月16日（水）17:00、福岡県北九州市若松区に同区初の出店となる「焼肉きんぐ 若
松大鳥居店」をオープンします。 

9月16日『焼肉きんぐ』北九州市若松区に初登場 

〈本件に関するお問い合わせ〉                
物語コーポレーション 広報室 奧原 Tel : 03-5414-5750 

E-mail : okuharat@monogatari.co.jp  〒107-0062 東京都港区南青山2-4-3 

≪店舗情報≫ 

■店 舗 名：焼肉きんぐ 若松大鳥居店 
■住  所：福岡県北九州市若松区大字大鳥居169-1 
■電話番号：093-701-8529 
■営業時間：平 日 17:00～24:00（最終入店 23:00） 
      土日祝 11:30～24:00（最終入店 23:00） 
■客 席 数：31テーブル・162席 
■駐 車 場：65台 
■営 業 日：12/31、1/1のみ店休 
■メニュー：食べ放題 2,680円、2,980円、3,980円 
    小学生未満 無料、小学生 半額、60歳以上 500円引 

■ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ：http://www.yakiniku-king.jp/h/ 

肉質にこだわった本格焼肉店 
新鮮野菜や作り立てデザートも豊富な120品が食べ放題 

News Release 

 高品質な肉とバリエーションに富んだ
豊富なサイドメニューが特徴の焼肉店
「焼肉きんぐ」が、北九州市の中でも新
しい街である「ひびきの」エリアにオー
プンします。 
 メニューは、グランドメニューとして、
3種類の食べ放題コースと単品メニュー
を用意。また、季節ごとの限定商品や、
土日に限りお得なランチメニューも選べ
ます。 
 大型店ならではのゆったりとした6名
席を多くご用意し、広い駐車場も完備。
家族連れや友人同士の日常使い、お祝い、
会社でのご宴会まで幅広いご利用が可能
です。 
 
 
【北九州市の注目エリア】 
「若松大鳥居店」が位置する「ひびき
の」エリアは、大学関連・研究施設を中
心とし、区画整理された住宅やレンガの
歩道が美しい街です。店舗は、「ひびき
の」エリアの北、飲食店が集まる“大鳥
居西交差点”に隣接しています。 
 
【熟成肉やプレミアムデザートも】 
 最上位のプレミアムコースでは、30
日以上寝かせた熟成肉や120品を超える
商品全て食べ放題です。また、食べ放題
コースは、ご家族でご利用しやすい様に、
幼稚園児未満“無料“、小学生”半額”、60
歳以上“500円引き”です。 
 
【マニュアルを超えたサービス】 
 同店では、全ての料理をお客様のお席
までお持ちします。笑顔と元気、親切さ
を大切にし、セルフ式の食べ放題とは違
う、お客様との接点を多さを最大限に活
かした「リラックスできる空間」を目指
しています。 

▲店内イメージ 

2015年9月14日 

▲秋季限定メニューの 
ドルチェポルコ 

▲赤いベリーの 
シャキシャキサラダ  

▲プレミアムデザート 
各種 

mailto:otamiki@monogatari.co.jp
http://www.yakiniku-king.jp/h/


■物語コーポレーション概要 
会社名：株式会社物語コーポレーション 
創業：1949年（昭和24年）12月  設立：1969年（昭和44年）9月 
本社・豊橋フォーラムオフィス所在地：〒440-0831 愛知県豊橋市西岩田5-7-11 
   東京フォーラムオフィス所在地：〒107-0062 東京都港区南青山2-4-3 
代表者：代表取締役会長･CEO 小林佳雄、代表取締役社長･COO 加治幸夫 
売上高：334億円 ※グループ売上高527億円 
主な事業内容：外食事業（焼肉、ラーメン及びお好み焼レストランチェーン、専門店）の 
       直営による経営とフランチャイズチェーン展開 
展開ブランド:『焼肉きんぐ』『熟成焼肉 肉源』『『焼肉一番カルビ』『焼肉一番かるび』 
       『丸源ラーメン』『二代目丸源』『お好み焼本舗』『寿司･しゃぶしゃぶ ゆず庵』 
       『しゃぶしゃぶ 海鮮 源氏総本店』『魚介三昧 げん屋』『鍋源』『北海道 蟹の岡田屋』 
上場市場：東京証券取引所市場第一部 
店舗数：343店舗（2015年9月14日時点） 

〈本件に関するお問い合わせ〉                
物語コーポレーション 広報室 奧原 Tel : 03-5414-5750 

E-mail : okuharat@monogatari.co.jp  〒107-0062 東京都港区南青山2-4-3 

≪品質へのこだわり≫ 
 

当社初の焼肉業態である「一番カルビ」の開発から20年。 
当社では、アメリカを中心に良質な肉を求め、業態開発を進
める一方で、現地担当者と共同で商品を開発し続け、誠実な
取引を続ける事で、独自の仕入れを確保しています。 

 

■スタンダードコース  
¥2,980（税抜） 

・極厚キングカルビ 
・極厚キング塩タン 
・極厚カルビステーキ 
・極厚上ロースステーキ 
・キングホルモン 
・上ミノ 
・赤いベリーのシャキシャキサラダ 
・トリュフ風味のプレミアム温玉ポテトサラダ 
・胡麻油香る旨塩冷やっこ 
・旨辛カルビラーメン  
・石焼ビピンパ 
・ショコラケーキ～ミックスベリー添え～ 
・黒蜜きなこソフト 
・ミニ小倉＆宇治抹茶パフェ    他 

■プレミアムコース 
¥3,980（税抜） 

・熟成はみでる骨付きステーキ 
・熟成厚切り上ハラミステーキ 
・熟成希少部位カイノミ 
・熟成特選上カルビ 
・熟成厚切り牛タン 
・特選牛塩タン    
・ネギ塩特選牛タン 
・アップルマンゴー＆ベルギーワッフル 
・ミックスベリー＆ベルギーワッフル 
・小倉抹茶＆ベルギーワッフル   他 

 
 

■58品コース 
 ¥2,680（税抜） 

・キングカルビ 
・やみつきカルビ 
・キング塩タン  
・やみつきハラミ  
・牛レバー    
・やわらかホルモン 
・ホタテ焼 
・香味ネギだれの骨付き鶏 
・5種野菜クッパ 
・たっぷりチーズのシーザーサラダ 
・やわらか杏仁豆腐  
・バニラソフト 
・チョコレートバニラソフト 
・ストロベリーバニラソフト    他 
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